
P A T R O C Í N I O R E A L I Z A Ç Ã OA P O I O P A R C E I R O

HOT PORK   
R$ 35
Salsicha 100% porco caipira, 
pão de leite, maionese de limão, 
ketchup de tomate e maçã, 
mostarda fermentada com tucupi 
e picles de cebola-roxa e pepino

NOT PORK  
R$ 35
Salsicha vegetariana à base de 
cogumelos e tofu, pão de leite, 
maionese de limão, ketchup 
de tomate e maçã, mostarda 
fermentada com tucupi e picles 
de cebola-roxa e pepino

CHIPS DE 
BATATA  R$ 20
Batata chips frita, salsa e páprica doce

PORCOPOCA  
R$ 20
Pururuquinha de porco frita e 
temperada com especiarias

A CASA  
DO PORCO
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SUNOMONO  
DE VIEIRA  
R$ 32
Vieira em sua concha com molho 
de umê e vegetais crocantes

TIRASHIZUSHI  
R$ 45
Seleção de pescados do dia com algas e 
ovas sobre arroz temperado para sushi 

TIRASHIZUSHI 
VEGANO   
R$ 40
Seleção de cogumelos, algas e vegetais 
sobre arroz temperado para sushi

CAMARÃO 
CROCANTE  
R$ 38
Camarão empanado em flocos de arroz 
e aonori com molho picante

CHOUX CREAM 
R$ 15 
Massa choux crocante recheada de 
creme de baunilha ou de matchá

AIZOMÊ
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SANDUÍCHE DE CAMARÃO, 
MAIONESE DE ALHO NEGRO  
E CIBOULETTE  
R$ 45

ARROZ DE GALINHA- D’ANGOLA, 
GEMA DEFUMADA E PICLES 
DE MAXIXE  
R$ 45

ESPUMA DE PUDIM, CARAMELO 
E CROCANTE DE LIMÃO 
R$ 20

ANIMUS
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MIX DE PASTAS  
R$ 45
Coalhada seca, homus, babaganuche 
e muhamara - acompanha 1 pão

CHARUTO DE UVA 
6 UNIDADES 
R$ 35
Recheado de arroz e carne 

CORDEIRO 
MARROQUINO  
R$ 45
Fatias de pernil de cordeiro servidas 
com arroz marroquino (carne 
moída e especiarias), salpicadas de 
amêndoa laminada e uvas-passas

FALÁFEL PORÇÃO  
3 UNIDADES 
R$ 30
Bolinhos de grão-de-bico fritos, 
acompanhados de salada de tomate e 
rabanete e servidos com molho tahine

SANDUÍCHE  
DE FALÁFEL 
R$ 30 
Enrolado no pão com bolinhos de 
grão-de-bico, salada de tomate, 
rabanete e molho tahine

MHALABIE 
R$ 20 
Manjar à moda libanesa com 
calda de damasco salpicado 
de amêndoas carameladas

CHEF BENON
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CROQUETAS DE CHORIZO 
R$ 20

LINGUIÇA ARTESANAL CÓR
Opção com ou sem pimenta 
R$ 25

BIFE DE CHORIZO  
COM FAROFA DA CASA 
R$ 45

CÓR



P A T R O C Í N I O R E A L I Z A Ç Ã OA P O I O P A R C E I R O

FILÉ COM ALIGOT 
R$ 45

BOLO DE  
COCO GELADO 
R$ 20

D.O.M
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MARGHERITA TRADICIONAL 
R$ 40
Molho italiano, mozzarella, parmesão e manjericão 

QUATTRO FORMAGGI 
R$ 42
Molho italiano, mozzarella, parmesão, provolone e catupiry

FOGLIA 
R$ 45
Molho italiano, tomatinho, parmesão, burrata, 
pesto e crocante de presunto de Parma

FOGLIA FORNERIA 
ARTIGIANALE
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MINIPOLVILHO R$ 11
SACO COM 4 UNIDADES

MANÍ
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ANTIPASTI 
R$ 17
Nhoque frito de batata e ervas ao sugo de tomate 

I PRIMI 
R$ 39
Lasanheta de vitelo com trufa negra

DOLCE 
R$ 25
Il tiramisu della osteria

MOMA- MODERN 
MAMMA OSTERIA
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SALMÃO DEFUMADO COM 
BLINI E CHANTILLY DE CURRY 
R$ 45

ARROZ-DOCE COM FAVA 
DE BAUNILHA E GELEIA DE 
FRUTAS VERMELHAS 
R$ 25

MACARONS DE 
SABORES VARIADOS 
6 UNIDADES 
R$ 35

PRÉSIDENT
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PASTEL  
DE ARRAIA 
R$ 27

PASTEL 
VEGETARIANO 
R$ 27

CAMARÃO 
ENCAPOTADO 
R$ 34

ARROZ DE  
XINXIM 
R$ 37

TERRA E MAR 
R$ 44

SAFADINHA 
R$34
Quatro técnicas para o nosso 
amado coco, unidos para um 
resultado surpreendente: espuma 
de coco, bolinho de estudante, 
cocada de forno e sorvete de 
tapioca, finalizada com pétalas 
de rosas e broto de coentro

DRINQUES AUTORAIS 

PANCADINHA 
R$ 37
Rum, leite de coco, limão-siciliano, 
xarope de açúcar finalizado com 
cocada queimada da casa

CAJU BROTHER 
R$ 37
Cachaça branca, cajuína, 
limão-cravo e compota de caju 
avinagrada, gaseificado com hortelã

PRETO  
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STEAK TARTARE 
R$ 39

VITELLO TONNATO 
R$ 35

SALMÃO TAMAMISO 
R$40

CROQUETA DE COGUMELOS 
R$ 30

CAVATELLI AO RAGU DE LINGUIÇA E TRUFA 
R$ 45

VILA  
ANÁLIA


