
Bem vindos à nossa casa. 

É um prazer recebe-lo aqui e compartilhar        
lembranças, experiências e sabores com você.

A Casa Rios é a junção de sonhos, vivências e 
ideias dos nossos chefs Giovanna e Rodrigo.      
Inspirados pela relação ancestral da humanidade 
com o fogo é, que se antes se reunia ao redor da 
fogueira para comer, compartilhar e se aquecer, 
agora o faz em torno da mesa, ou naquele           
cantinho especial que é a cozinha. 
O fogo que transforma homens e alimentos de 
uma forma impar, é a estrela da nossa cozinha. 

Não é atoa que nosso cardápio tem como base de 
pesquisa a cozinha do sudeste, com todas as 
suas influências migratórias e de relação com o 
campo. Trabalhamos principalmente com             
pequenos produtores, que respeitam a                  
sazonalidade, a natureza e a diversidade da nossa 
terra. 
Estas pessoas e seus ingredientes são principal 
inspiração deste cardápio. 

Obrigado por estar aqui, sinta-se em casa.
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C O U V E R TC O U V E R T $32,00

E N T R A D I N H A S

O V O  C A I P I R A

Farofa de torresmo, ovo f rito com gema 
mole,  emulsão de requeijão defumado da 
fazenda Atalaia,  curau de poejo,  pimenta 
baniwa.

Broa de milho e erva-doce assada na hora 
no forno à lenha, manteiga preparada e 
defumada na casa,  
escabeche de cebola e pimentões na brasa 
e finalizado com ervas.

B A T A T A  D O C E  N A  B R A S A

Batata doce laranja assada e tostada em 
forno a lenha, emulsão de tahine de 
castanha do pará,  l imão, talo de coentro,  
crocante castanha do pará tostado com 
especiarias.

C R U D O  D E  P E I X E

Peixe do dia marinado em vinagrete de 
l imão cravo,  saladinha de manga verde + 
chuchu, leite de castanha do pará,  azeite 
de coentro e rabanete.

$45,00

$34,00

$54,00

T I R A  G O S T O

C O X I N H A  D E  G A L I N H A  
C A I P I R A  -  0 4  U N D

Coxinha de galinha caipira feita na brasa, 
servida com emulsão de requeijão               
defumado da fazenda Atalaia.

P A S T E L  D E  M I L H O
0 4  U N D
Pastel de angu de milho recheado com 
creme de queijo tri lha (cabra,  fazenda 
atalaia) acompanha cebola glaceada com 
melado citríco

L U L A  G R E L H A D A  C O M  
E M U L S Ã O  D E  A M E N D O I M

Mini lulas grelhadas no fogo, servida com 
vinagrete de vegetais tostados e amendoim 
e finalizado com emulsão aveludada de 
alho e amendoim.

R E Q U E I J Ã O  C A S E I R O ,  T O M A T E  
N A  B R A S A ,  P Ã O  A S S A D O

Requeijão da casa, tomatinhos assados na 
brasa, tomate verde lacto-fermentado, 
azeite de ervas f rescas,  purê de alho,  l imão 
cravo,  cebola tostada e couve na brasa. 
acompanha nossa broa de milho assada na 
hora.

B O T E C O  V E G E T A L  N A  B R A S A

-  Couve-flor grelhada, tahine de castanha 
do pará,  semente de girassol e broto agrião
- Cogumelo na brasa, picles de mini cebola,  
purê de cebola queimada, azeite de menta
- Mini milho na brasa, maionese de canela,  
canjiquinha tostada, cebolete.

$34,00

$34,00

$49,00

$42,00

$49,00



S O B R E M E S A S

T O R T A  D E  Q U E I J O  M I N A S

Torta de queijo minas no forno à lenha 
compota de doce de abóbora com 
especiarias.

M I L H O

Bolo de pamonha, curau aerado, crocante 
de canjiquinha e chantil i  de capim l imão.

C H O C O L A T E  
Bolo denso de chocolate e castanha do 
pará,  creme de chocolate defumado, 
caramelo de whisky Lamas Single Malt 
Mineiro e paçoca de gergelim.

$34,00

$32,00

$34,00

C O S T E L A  D E  P O R C O  
P R E T O  ( S E R V E  2  P E S S O A S )

Costela de porco maiale canastra assada 
no forno à lenha, fei jão mondubim caldoso 
com creme e cogumelos,  mini cebolas 
glaceadas com melado de cana, farinha de 
biju com cebola.

F R A N G O  C A I P I R A  C O M  A R R O Z  
D E  C E B O L A

Arroz de cebola no forno a lenha, f rango 
caipira na brasa, picles de cebola,  emulsão 
de coentro e l imão.

B R Ó C O L I S  N A  B R A S A

Brócolis na brasa, quirera de milho           
vermelho crioulo cozida no caldo de 
vegetais tostados e finalizada com          
manteiga de poejo,  biquinho, especiarias,  
lascas de queijo tulha, azeite de café e 
l imão cravo.

P R I N C I P A I S

F I L É ,  C O G U M E L O S  E  
M A N D I O C A
Filé mignon na brasa, roti  com cogumelos e 
tomilho,  azeite de coentro,  mandioca 
crocante,  cebola grelhada e purê de cogu-
melos.

A R R O Z  D E  C O S T E L A  N O  
F O R N O  À  L E N H A

Arroz caldoso de costela com tomate na 
brasa e ervas,  costela curada e assada na 
brasa, vinagrete de abóbora pescoço tosta-
da com cítricos.

P E I X E  N A  B R A S A ,  S A L A D A  D E  
C O E N T R O  E  C E B O L A ,  
R A B A N E T E S

Peixe grelhado na brasa, servido com 
salada de cebola,  chuchu e coentro + 
rabanetes f rescos,  mandioca glaceada no 
caldo de peixe defumado.

$215,00

$79,00

$75,00

$98,00

$98,00

$107,00



S U C O  D E  M A N G A  C O M  
A B A C A X I

S O F T  D R I N K S  E  
S U C O S  D A  C A S A

S U C O  D E  C A R A M B O L A  
E  M E L A N C I A

M A T E  G E L A D O  C O M  X A R O P E  
D E  C A N E L A  E  A B A C A X I

T E R E R É  C O M  M A R A C U J Á  
E  E S P E C I A R I A S

M I X  D E  L I M Õ E S  E  G I N G E R  
A L E  C O M  C O R D I A L  D E  
P E P I N O   

$13,00

$13,00

$13,00

$13,00

$13,00

C A I P I R I N H A S

(Todas caipirinhas são preparadas com a 
cachaça Tiê prata ou opção de vodka e 
saquê também disponíveis)

T R Ê S  L I M Õ E S  C O M  
E S P E C I A R I A S  B R A S I L E I R A S

T A M A R I N D O  C O M  C A P I M  
L I M Ã O

J A B U T I C A B A  C O M  
M A R A C U J Á

$32,00

$32,00

$32,00

Á G U A S

R E F R I G E R A N T E S

Á G U A  N A C I O N A L  S E M  G Á S

Á G U A  N A C I O N A L  C O M  G Á S

C O C A  C O L A

C O C A  Z E R O

G U A R A N Á

G U A R A N Á  Z E R O

S P R I T E

T O N I C A

T O N I C A  Z E R O

S C H W E P P E S  C I T R U S

$7,00

$7,00

$8,90

$8,90

$8,90

$8,90

$8,90

$8,90

$8,90

$8,90

C O Q U E T E I S  
A U T O R A I S

A C A S O

Gin Yvy ar,  bitter vermelho da San basile,  
l imão cravo,  xarope de romã e angostura

L U S C O  -  F U S C O

Shrub de grapef ruit com tomilho,  aperol ,  
sake,  espuma de gengibre e puxuri .

G T  R I O S

Gin yvy mar,  puxuri ,  blend de l imões,  bagas 
de zimbro,  grapef ruit maçaricada e tônica.

S O L A R
Espumante Bossa N1,  Licor Bizantino,  
xarope de carambola com melaço
e physalis

G A Y A

Whisky Lamas canen (mineiro) ,  drambuie,  
purê de açaí com maracujá.

M A Ç Ã  D O  A M O R

Cachaça branca Tiê,  Cachaça canelinha 
Tiê,  purê de maçã, xarope de romã, ginger 
ale.

$39,00

$42,00

$45,00

$39,00

$41,00

$35,00

R I O S  M U L E

Triple sec San basile,  dry gin ruby Lamas, 
blend de l imões,  espuma de gengibre e 
puxuri ,  açúcar mascavo.

$39,00



E S P U M A N T E S

B R A N C O S

V E R D E

Brasil  -  RS 

Espanha

Itália /  Trento D.o.c

Portugal /  Alvarinho

L Í R I C A  C R U A

F E R R A R I  P É R L E  B R U T  2 0 1 6

D E  N I T  R O S É  2 0 1 6  
( R A V E N T Ó S )

M U R O S  A N T I G O S  2 0 1 9

$142,00

$372,00

$489,00

$255,00

C E R V E J A S

C O Q U E T E I S  
C L Á S S I C O S  
R E V I S I T A D O S  
P E L A  B R A S A

N E G R O N I

Gin Yvy terra,  vermute doce e campari 
infusionado no abacaxi glaceado na brasa.

K I N G S T O N

Rum ouro Norma, vermute doce,  bitter 
vermelho san Basile e óleo saccarum 
defumado.

$39,00

$39,00

S T E L L A  A R T O I S  -  3 3 0 M L

W A L S  D U B B E L  -  3 7 5  M L

W A L S  4 2  -  3 7 5 M L

T R I L H A  P L I S  -  3 5 0 M L

T R I L H A  M E L O N R I S E -  3 5 0 M L

T R I L H A  X I C A J Á  -  3 5 0 M L

C O L O R A D O  A P P I A  -  6 0 0 M L

$38,00

$38,00

$26,00

$30,00

$26,00

$28,90

$16,90

B E C K S  -  3 3 0 M L $16,90

D Á D I V A  I P A  G L U T E N  F R E E
-  3 1 0 M L

$22,00

D Á D I V A  P I N K  L E M O N A D E
-  4 7 3 M L

$35,00

D E V A N E I O  P A R A B O L A  -  
4 7 3 M L

$41,00

D E V A N E I O  V E L H A C O  
P O R Q U E  -  3 7 5 M L

$52,00

Argentina /  Natural

Chile /  Chardonay /  Natural

C O T T A  5 0 0  -  2 0 2 0  

C A R A  S U C I A  -  2 0 2 0 $148,00

$207,00

Argentina /  Riesl ing

L U I G I  B O S C A  -  L A S  
C O M P U E R T A S  2 0 1 9

$218,00

Brasil  /  Alvarinho

França /  Chardonnay

M A T I Z  -  2 0 2 0  

C H A B L I S  V I E I L L E S  V I G N E S  
2 0 1 8

Itál ia

A N S E L M I  S A N  V I N C E N Z O  2 0 1 8

$135,00

$305,00

$253,00

Brasil  /  Torrontes

D O N  G U E R I N O  V I N T A G E $127,00



L A R A N J A S R O S É

T I N T O

Chile /  Moscatel de Alexandria

Brasil  /  Trebbiano /  Natural

Argentina /  Maticha /  Orgânico e Natural

Brasil  /  Natural

T I N A J A  

A Q U I  E S T A M O S  T O D O S  L O C O S  -
2 0 2 0

P E V E R E L L A  2 0 1 8  -  E R A  D O S  
V E N T O S

C L A R E T E  -  E R A  D O S  V E N T O S
2 0 2 0

Espanha /  Monastrel l  /  Orgânico e Vegano

V E R G E L

$216,00

Espanha /  Tempranil lo,  Cabernet Sauvignon, 
Merlot

Itália /  Sangiovese Grosso

Itália /  Nebbiolo

Portugal -  Douro

A R Z U A G A  N A V A R R O  C R I A N Z A  
R I B E R A  D E L  D U E R O  2 0 1 8

C A P R I L I  B R U N E L L O  D I  
M O N T A L C I N O  2 0 1 6

P I O  C E S A R E  B A R O L O  -  2 0 1 6

A B A N D O N A D O  2 0 1 5

$459,00

$788,00

$332,00

$545,00

$275,00

$1.325,00

$1.425,00

Argentina

L U I G I  B O S C A  D E  S A N G R E
M A L B E C  -  2 0 1 9

Chile

E L  P R I N C I P A L  M E M O R I A S

Itál ia

R O C C A  D E L L E  M A C I E  C H I A N T I
C L Á S S I C O  R I S E R V A

$439,00

$242,00

$225,00

$161,00

Uruguai /  Carbenet Franc

França

Argentina /  Bequignol

Brasil  /  Assemblage

França - Borgonha /  Pinot Noir

Portugal -  Douro  

D O M A I N E  G A L E V A N  -  
C Ô T E S  D U  R H Ô N E  -  2 0 1 5

L I V V E R Á  2 0 1 9

D O M I N I O  C A S S I S  -  2 0 1 7

G U A T A M B U  É P I C O  V I  S A F R A
H I S T Ó R I C O  1 8 / 1 9 / 2 0

H A U T E S  C O T Ê S  D E  N U I T S  2 0 1 7
C U V É E  D E S  D A M E S  D E  V E R G Y

V A L E  D A  R A P O S A  R E S E R V A  
2 0 1 8

$239,00

$153,00

$259,00

$295,00

$453,00

$459,00

Uruguai -  Tannat

S U E LT O $232,00

Brasil  -  Pinot Noir

D O N  G U E R I N O  R E S E R V A $135,00

Brasil  -  RS -  Merlot

F A C C I N  -  2 0 1 9 $162,00

Brasil  -  Tannat

G U A T A M B U  R A S T R O S  D O  
P A M P A

$151,00

Brasil  -  Pinot Noir

V I V E N T E  -  2 0 2 0 $217,00



C A F É S  E  C H Á S

Descafeinado  
Ristretto
Leggero
Origem Brasil

Hortelâ
Limão Sici l iano com Gengibre
Frutas Si lvestres
Earl  grey
Camomila,  Canela e Maça

N E S P R E S S O  

C H Á  T W I N I N G S

$6,90

$6,90

$6,90

$6,90

$6,90

$6,90

$6,90

$6,90

$8,90

D O S E S  L I C O R

L I C O R  D E  C O C A D A  
( D A  C A S A )

L I M O N C E L L O

T R I P L E  S E C

D R A M B U I E

C A F É  L U C A N O

B I Z A N T I N O

L Ú P U L O

$19,00

$19,00

$19,00

$32,00

$32,00

$29,00

$29,00

F O R T I F I C A D O S

Portugal

Portugal

Portugal

P O R T O  R U B Y  F O N S E C A  -  T A Ç A

P O R T O  R U B Y  F O N S E C A

P O R T O  E N V E L H E C I D O  
1 0  A N O S  F O N S E C A

$25,00

$195,00

$535,00

R O L H A  G A R R A F A $80,00

R O L H A  ¹ / 2  G A R R A F A $40,00

G A R R A F A S

V O D K A  S T O L I C H N A Y A

V O D K A  B E L V E D E R E

W H I S K Y  B L A C K  L A B E L

W H I S K Y  G O L D  L A B E L

W H I S K Y  B L U E  L A B E L

W H I S K Y  C A N E N

W H I S K Y  N I M B U S

$219,00

$299,00

$400,00

$499,00

$198,00

$390,00

$1.900,00



D O S E S

V O D K A  S T O L I C H N A Y A

V O D K A  B E L V E D E R E

B O U R B O N  W O O D F O R D

S A K E  G E K K E I K A N

W H I S K Y  B L A C K  L A B E L

W H I S K Y  G O L D  L A B E L

W H I S K Y  B L U E  L A B E L

W H I S K Y  C A N E N

W H I S K Y  N I M B U S

S I N G L E  M A LT  C A R D H U  
1 2  A N O S

A R T I C H O K E  ( C Y N A R )

V E R M U T H  B R A N C O  N O I L LY  
P R A T

C A M P A R I

R U M  B R A N C O  B A C A R D I

C A C H A Ç A  T I Ê  P R A T A

B I T T E R  V E R M E L H O  
( S A N  B A S I L E )

G I N  Y V Y  T E R R A

G I N  Y V Y  A R

G I N  Y V Y  M A R

G I N  S I N G L E  F I N

R U M  S P I C E D  ( S A N  B A S I L E )

C A C H A Ç A  S A N H A Ç U  F R E I J Ó

C A C H A Ç A  S É C U L O  X V I I I

T E Q U I L A  E S P O L O N  B R A N C O

V E R M U T H  P U N T  E  M E S

C A C H A Ç A  S E B A S T I A N A  D U A S  
B A R R I C A S

C A C H A Ç A  T I Ê  O U R O

C A C H A Ç A  P R I N C E S A  I S A B E L  
A M B U R A N A

casariosrestaurante.com.br
casariosrestaurante

11 2091−7323

$25,00

$35,00

$39,00

$49,00

$49,00

$32,00

$52,00

$30,00

$45,00

$39,00

$39,00

$16,00

$29,00

$39,00

$59,00

$45,00

$25,00

$19,00

$25,00

$25,00

$25,00

$25,00

$25,00

$15,00

$19,00

$21,00

$30,00

$35,00


