
BO CO
para compartilhar

Arancini 
De tomate com compota de tomate picante. 
(tutto pomodori). Opção vegana (R$41)

R$ 31

Crudo tartare 
(filet mignon) Flor de alcaparras e telha 
de parmesão

R$ 55

Burrata
Favo de mel orgânico de Santa 
Catarina, amêndoas tostadas finalizado 
com sal maldon, acompanha pão da 
casa de longa fermentação

R$ 58

Tábua do bosco
Queijo Canastra do Serjão, gorgonzola, 
tomate confit, prosciutto di parma, 
compota de pera e foccacia da casa

R$ 49

Polvo
No azeite de tomilho échalote roxa e 
alho confit, acompanha pão da casa 
de longa fermentação

R$ 68

Polenta cremosa
Farinha italiana, cogumelos 
selvagens, gema caipira e bottarga            
Opção vegana

R$ 41

Pastas frescas

*feita na casa de maneira artesanal com 
farinha italiana certificada

Spaghetti Al Mare
Camarão, polvo, mexilhão e vinho 
branco e pomodoro. Sem glúten (R$68)

R$ 68

Talharini
Calabresa artesanal levemente 
apimentada, berinjela defumada, ricota 
de búfala e castanhas de caju tostadas 
Sem glúten (R$53)

R$ 53

Garganelli
Ragout de ossobuco de vitela 
(cozinhado por 6 horas), gema mole e 
raspas de 3 limões

R$ 52

Sorrentine
Queijo meia cura da serra da Canastra, 
amoras e manteiga noisette

R$ 51

Tortelone
De pato, espuma de merlot, crocante de 
alho poró ao molho do assado

R$ 58

Fagotini
De 3 cogumelos com queijo de cabra e 
amêndoas tostadas

R$ 57

Tortelone
De cordeiro, bechamel de hortelã

R$ 53

Lasanha do Bosco
Carne de panela cozida por 04 horas 
( blend de carnes da casa ), bechamel 

e parmesão

R$ 52

Gnocchi
Gnocchi de batata asterix molho de 

tomates rústicos e basílico
Opção vegana (R$55)

R$ 49

Limão siciliano 
Molho Jalapeño

4 unidades – R$ 32
8 unidades – R$ 64

Estação de ostras

Do nosso forno

*Aos finais de semana

SPAGHETTI A LA CARBONARA
pancetta artesanal, gema caipira e 
Grana Padano. Sem glúten (R$51)

R$ 51

Flor de alcachofra
Mascarpone caseiro, founduta de 
parmesão e coração de alcachofra 

R$ 53

para pimpolhos
Tortelonede muçarela com molho de 
tomate e manjericão

R$ 30



Nossas pizzas

Muçarela da casa  
Muçarela de pouca maturação, 
finalizada com parmesão levemente 
ralado e folhas de manjericão        
Opção vegana (R$52)

R$ 44

Calabresa Artesanal 
Muçarela de pouca maturação, 
calabresa artesanal levemente picante, 
com aroma adocicado de erva doce  
finalizada com cebola roxa em toque 
de vinho branco

Alcachofra 
Muçarela de pouca maturação, 
coração de alcachofra, creme de 
burrata fresca da casa, tomate 
confitado, presunto Parma e rúcula
Opção vegana (R$60)

R$ 52

Gorgonzola  
Muçarela de pouca maturação, queijo 
gorgonzola com cebola caramelada

R$ 48

*Farinha italiana certificada fermentação 
de 48h, aberta manualmente

Sobremesas

R$ 46

Carbonara
Muçarela de pouca maturação, ovo 
com gema mole, bacon, raspas de 
limão siciliano e pimenta preta

R$ 52

Vesúvio
Massa de carvão vegetal ativado, 
muçarela de pouca maturação, dando 
um toque aveludado, cobertura de 
abóbora cabotiá assada, queijo boursin 
de cabra, avelã tostada e orégano 
fresco

R$ 53

Royale
Presunto royale bem fininho, panceta 
artesanal, zest de limão thaiti, finalizada 
com grana padano

R$ 53

Veggie
muçarela de pouca maturação, 
abobrinha assada, creme de burrata 
fresca da casa, tomatinho cereja, molho 
pesto e nozes. (opção com queijo 
vegano) 

R$ 52

Torta de chocolate 40% com crocante 
de avela R$ 23

Tiramissu clássico R$  20

Merengue caseiro com frutas do bosque 
e menta fresca. R$ 22

Bebidas

Refrigerantes $ 8

Água R$ 6
Suco de frutas vermelhas, capim limão 

e açúcar mascavo R$ 12

Suco de tangerina R$ 11

CAFÉ NESPRESSO R$ 6,00
Intenso

Equilibrado
Suave

Descafeinado

CERVEJAS
Heineken R$ 13
Corona R$ 14



BO CO

COQUETÉIS CLÁSSICOS 

Aperol
Espumante, água com gás e rodela de 
laranja      

R$ 31

Gin & Tônica
Gin tanqueray, tônica, rodela de limão 
e alecrim

R$ 29

Macunaíma
Cachaça, suco de limão e fernet

R$ 31

Negroni 
Gin, Scarlatti e Vermute Circollo Rosso 

R$ 32

Negroni sbagliato 
Vermute Circollo Rosso, Scarlatti, 
espumante, laranja e Angostura 

R$ 32

Old fashioned 
Bourbon, Angostura, agua com gás, 
laranja e cereja fresca 

R$ 31

AUTORAIS 

Bosco
Redução de aceto balsâmico, suco de 
limão, licor 43 e Sauvignon Blanc

R$ 31

maranta
Cachaça Yaguara, água de coco,  uva 
verde espuma de gengibre 

R$ 30

976           
Vodka Ketel One, Aperol, limão 

albero
Gin Tanqueray, capim-limão, xarope de 
camomila, suco de limão  

niemeyer
Cachaça infusionada com cumaru ,  
Vermute Circollo Rosso, Ginger Ale

R$ 32

Whisky Sour 
Bulleit Bourbon, limão siciliano 

R$ 31

Espresso Martini
Expresso, licor 43, vodka Ketel One e 

Bitter de cacau com pimenta

R$ 33

Releituras

Fitzgerald 
Gin, Angostura e limão-siciliano 

R$ 31

Penicilim
Whisky Black Label, mel de gengibre, 
suco de limão e perfume Talisker

R$ 31

R$ 30

R$ 30

WHISKY - DOSE
Chivas R$ 25

Black Label R$ 25

Bulleit Bourbon  R$ 25

Bulevandier
Scarlati, Vermute Circollo Rosso e 
Bourbon 

R$ 31

Dry Martini
Tankeray e Vermute dry 

R$ 31

Rossato
Ramazotti, espumante, tangerina, tintura 
de manjericão e bitter aromático de 
laranja   

R$ 31



Carta de vinhos

Tornicola Rosso di Puglia 2020 – Negroamaro – Italia R$ 83

Calabuig Tinto 2020 – Tempranillo - Espanha      R$ 87

Cumbres de Tagua 2021 - Syrah – Chile R$ 83

Tornicola 2020 - Primitivo di Puglia – Italia    R$ 105

Lupi Reali Montepulciano d’Abruzzo 2020 - Itália R$ 121

Prestige Chianti 2018 -  Italia R$ 131

Espino 2019 - Pinot Noir R$ 119

Urceus Primitivo di Manduria  2019 R$ 154

Cota 500 Andes, Lateau  2018 - 95% Cabernet Sauvignon, 3% Syrah 
e 2% Carignan, 10 meses de carvalho Francês – Chile

R$ 151

Salentein Reserva Corte de Tintas  2018 – 51% Cabernet 
Souvignifnon - Argentina

R$ 199

Giovani Corino  2017 - Barbera D’ Alba - Itália R$ 270

BRANCOS

Calabuig Blanco 2020 – Macabeo – Espanha R$ 87

Cumbres 2020 - Chardonnay – Chile R$ 83

Tornicola 2020 - Pinot Grigio - Italia R$ 84

Tradition Réserve 2020 - Sauvignon Blanc – Chile R$ 115

Lupi Reali Trebbiano d’Abruzzo 2019 – Trebbiano – Italia R$ 121

Espino Reserva 2019 - Chardonnay - 6 meses de barrica Francesa 
Chile

R$ 115

Cleonymus Fiano di Salento Salento 2018 – Fiano - Italia R$ 135

R$ 155Cantarutti  2019 -  Pinot Grigio – Italia

R$ 199Salentein Reserva 2019 - Chardonnay – Argentina 

R$ 240Chablis - Domaine du Chardonnay 2020 – França

Roses

R$ 87Calabuig Rosado 2020 – Espanha

R$ 98Manos del Sur  2020 – Pinot Noir – Chile

Le Jaja de Jau Rosé  2020 Syrah – França R$ 134
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Laranjas

R$ 110Criolla Argentina 2021 - Moscatel Rosado - Junín e San Martin                                                                                                                             O

R$ 176
Aqui estamos todos locos 2020 - Maticha – Junín 
Argentina O

Espumantes

Clàssic Penedès Vintage Brut Nature Reserva 2015 -  
Casta: 55% Xarel·lo, 35% Macabeu, 10% Chardonnay, - Espanha

R$ 224

Vouvray Brut Méthode Traditionnelle Casta: Chenin 
Blanc – França 

R$ 272

VINHO EM TAÇA

Cumbres 2021 - Chardonnay – Chile R$ 20

Tinto

Branco

Cumbres de Tagua 2021 - Syrah – Chile R$ 20

VIÑA CANTARERA 2019 - Garganacha – Espanha R$ 22


