
BRUSCHETTA AL POMODORO 	 $ 29,
pão italiano tostado, tomate marinado com azeite e manjericão.

CROSTINI DEL CAPITALE	  $ 41,
pão italiano tostado, mussarela de búfala gratinada e presunto italiano.

CROSTINI AI FUNGHI PORCINI 	 $ 48,
torradas de pão italiano, cogumelos, fonduta grana padano gratinado.

CAPRESE 	 $ 39,
tomatinhos marinados, mussarela de búfala e manjericão.

PAPPA AL POMODORO E BURRATA 	 $ 54,
receita classica toscana, pão italiano, cebolas, tomate san marzano d.o.p,

reggiano e burrata.

TAGLIERE DEL CAPITALE	  $ 76
seleções de embutidos italianos e queijos.

PROSCIUTTO CRUDO E MOZZARELLA 	 $ 45,
finas fatias de presunto italiano e mussarela de búfala.

CARPACCIO DELL HARRY’S BAR	 $ 54,
carpaccio de mignon, molho da casa, torradas de pão italiano.

CARPACCIO DI TONNO 	 $ 49.
finas fatias de atum fresco.

VITELLO TONNATO	  $ 56,
Carpaccio de mignon e molho a base de atum,anchovas e alcaparras

CARNE CRUDA ALLA PIEMONTESE	  $ 54,
filé de angus cortado na ponta da faca e temperado a moda antiga.

FRITTURA DI CALAMARI	  $ 52,
anéis de lula empanados em farinha “00”, fritos, salsa picante.

INSALATA JULIANE	  $39,
alface americana, cenoura, pupunha assada, batata palha, parmesão e salsa.

INSALATA DI POLIPO 	 $52,
salada de polvo assado, batata cozida no próprio MOLHO
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PACCHERI DEL CAPITALE $ 63,
pasta típica napolitana com salsa pomodoro e tomatinhos.

RIGATONI ALLA BOLOGNESE $ 67,
pasta italiana com tradicional molho de tomate e carne.

SPAGHETTI ALLA CARBONARA $ 67,
espaguete, ovo caipira, guanciale e pecorino.

CACIO E PEPE  $ 74,
espaguete ao molho de queijo pecorino e pimenta do reino.

LA GRICIA $ 63,
rigatoni, guanciale e pecorino romano.

TAGLIOLINI ALLA CIPRIANI  $ 59,
pasta fresca, bechamel, presunto e parmesão gratinado.

TORTELLINI PANNA E PROSCIUTTO $ 63,
pasta fresca recheada, presunto italiano e um toque de creme.

GNOCCHI CON BURRATA  $ 67,
nhoque de batata ao molho de tomate e burrata fresca.

RISOTTO ALLO CHAMPAGNE E GAMBERI $ 82,
risoto cremoso de champagne com camarões.

RISOTTO AI FUNGHI PORCINI E MASCARPONE $ 71,
risoto cremoso de cogumelos e mascarpone.

TAGLIATA DI CARNE $ 92,
filé de angus guelhado no josper com acompanhamentos.

COTOLETTA ALLA MILANESE  $ 76,
cotoletta de leitão empanada com rúcula e tomatinhos.

PETTO DI POLLO ALLA GRIGLIA $ 58,
PEITO DE FRANGO ORGÂNICO GRELHADO NO JOSPER
 COM PURÊ DE BATATA RÚSTICA

TAGLIATA DI TONNO $ 87,
atum selado com legumes
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CHEF RICCARDO DICAMARGO



Negroni 		   $ 38,
Gin, campari, vermouth rosso

Dry martini		  $ 38,
Gin, vermouth dry

Bellini  		  $ 35,
Prosecco, suco de pêssego

Aperol spritz  		  $ 38,
Aperol, prosecco, agua com gás

Moscow mule 		  $ 38,
Vodka, xarope de açúcar, suco de limão taiti, espuma de gengibre

Fitzgerald 		  $ 38,
Gin, limão taiti , xarope de açúcar angostura

Blody mary 		  $ 36,
Suco de tomate,  vodka, sal, pimenta molho ingles

DRINKS

Il capitale 		  $ 38,
Vodka com infusão de hibisco, purê de graviola, suco de limão taiti, xarope de açúcar

La rosa		   $ 40,
Gin, licor de flor de sabugueiro, sumo de lima, açúcar de manjericão, água com gás

Immigrazione 		  $ 40,
Grappa, amaro, limão siciliano, xarope de açúcar, clara

Bottiglia 		  $ 40,
Cajuína, jambu, xarope de açúcar

Il coraggioso		   $ 38,
Vermouth bianco, vermouth rosso, cachaça com infusão de jambu

La musa 		  $ 40,
	 Gin, Purê de butia, licor de flor de sabugueiro, Orange bitter

Figurati 		  $ 38,
Bourbon, shrub de goiaba, redução de abacaxi, suco de limão taiti
 

NOSSOS

TRADICIONAIS



Bramble	 $ 40,
Gin, suco de limão siciliano, xarope de açúcar, licor de amora

Martinez 	 $ 42,
Gin, vermouth rosso, vermouth dry, triple sec, angostura bitter

Sazerac 	 $ 42,
Cognac, Bourbon, açúcar, absinto, peychaud, angostura bitter,

Vieux carre 	 $ 42,
Bourbon, conhaque, martini rosso, dombenedictine, angostura bitter, 
peychaud bitter

Penicillin 	 $ 40,
Scoth, extrato de gengibre, suco de limão siciliano, água de mel

Corpse reviver 	 $ 42,
Gin, triple sec, lillet blanc, suco de limão siciliano, xarope de açúcar, absinto

Aviation 	 $ 40,
Gin, licor marrasquino, creme de violeta, limão siciliano

Hanky panky 	 $ 40,
Gin, sweet vermouth, fernet

Bees knees 	 $ 40,
Gin suco de limão siciliano, água de mel

Basil smash 	 $ 40,
Gin, suco de limão siciliano, xarope de açúcar, folhas de manjericão 

Água

Prata 	 $ 9,

S. pellegrino 	 $ 23,

panna	  $ 23,

Refrigerante	  $ 8,

suco	 $ 12,

café 	 $ 9,

Cerveja	  $ 15,
Heineken
Stella artois
JW  red label 	 $ 23,
JW black label	  $ 34,
Ballantines finest 	 $ 23,
Chivas 12 	 $ 40,
Chivas 15 	 $ 42,
Chivas 18 	 $ 48,
Jack Daniel‘s 	 $ 40,

SURPREENDENTES


