
couvert de torradas com queijo de ovelha e tomate seco

ou azeitonas pretas temperadas

R$28

pão de alho, linguiça ardidinha na cachaça, queijo 

coalho macio com melaço de gengibre e maionese de alho.

R$42

carne de panela molhadinha, maionese de tucupi, carne de panela molhadinha, maionese de tucupi, 

pimenta biquinho, servido na torrada.

R$38

Beringela bem defumada, azeite temperado com lâminas 

de Alho, coalhada (*opção de coalhada vegana), 

servido na torrada.

R$38

queijo fresco de ovelha, uvas verdes, castanha queijo fresco de ovelha, uvas verdes, castanha 

de caju tostada, servido na torrada.

R$40

Carne de panela afogada no molho de cerveja, 

purê de mandioquinha perfumado com trufas, farofa 

de pão e agrião.

R$48

salmão defumado no varal,tomatinhos secos, salmão defumado no varal,tomatinhos secos, 

amêndoas e molho do joão, servido na torrada.

R$44

o brigadeiro.

R$22

* todos os pratos servidos na torrada 

podem ter a torrada alterada por mix de folhas 

orgânicas da fazenda cubo.

@varal____

viña cantarera tempranillo - tinto - espanha

R$105

Tradition réserve Cabernet sauvignon - tinto - chile.

R$125

Esteva - tinto - portugal. 

R$144

Nicosia Nero d’avola - tinto - itáliaNicosia Nero d’avola - tinto - itália

R$156

trumpeter malbec/syrah - tinto - argentina

R$162

les fruits sauvages pinot noir - pays d’oc igp - tinto - frança. 

R$185

Máscara de fuego chardonnay - branco - chile. 

R$96R$96

Lupi reali trebbiano d’abruzzo - Branco - itália. 

R$130

duque de viseu - branco - portugal. 

R$167

les fruits sauvages chardonnay - pays d’oc igp - branco - frança. 

R$185

sossego - Rosé - portugal. sossego - Rosé - portugal. 

R$159

Le jaja de jau - vdp d’oc - rosé - frança. 

R$147

@varal____

outras bebidas

heineken. R$14

suco de tomate. R$12

refrigerante. R$8

água. R$6

café zambu na prensa francesa. R$12

Clássicos

Fitzgerald 

gim, suco de limão siciliano, calda de açúcar, 

angustura. R$35

Amarena FIZZ

Gim, Suco de limão siciliano, Calda de açúcar, 

Club Soda, Calda de amarena. R$35Club Soda, Calda de amarena. R$35

Aperol Spritz

Aperol, club soda, espumante.  R$35

Whiskey Sour 

Whiskey, Suco de limão Siciliano, Calda de açúcar,

Clara de ovo pasteurizada, Angostura. R$35

Negroni 

Gim, Vermute Rosso, Campari, Bitter de laranja. R$38Gim, Vermute Rosso, Campari, Bitter de laranja. R$38

* gim plymouth. r$48

Dry Martini 

Gim, Vermute Dry, Azeitona. R$38

* gim plymouth. r$55

Old Fashioned 

Whiskey, Calda de Açúcar, Angostura, Amarena. R$38

Manhattan Manhattan 

Whiskey, Campari, Grand Marnier, Angostura, 

Amarena. R$38

Bloody Mary 

Vodka, Suco de tomate, Temperos da casa, 

Suco de limão siciliano. R$35

----------------------------------------------

Gim Tônica 

Gim, Tônica, Limão siciliano. R$35

Margarita 

Tequila Prata, Suco de limão tahiti, 

Cointreau, Calda de açúcar. R$35

Pisco Sour 

Pisco, Suco de limão tahiti, Clara de ovo Pisco, Suco de limão tahiti, Clara de ovo 

pasteurizada, Calda de açúcar. R$35

Boulevardier 

Whiskey, Campari, Vermute Rosso, 

Bitter de Laranja. R$38

Jasmini 

gim, campari, cointreau, suco de

limão siciliano. R$35limão siciliano. R$35

@varal____

Autorais e brasileiros

Mangarataia 

Cachaça prata tiê, xarope de gengibre, Suco de limão tahiti,

tônica, brasilberg. R$32

Bramble açaí 

Gim, Suco de limão siciliano, licor de açai. R$35

Pai d'egua Pai d'egua 

Cachaça de jambu, maracujá, rapadura, pimenta dedo de moça. R$35

Cidreiro  

Gim, capim santo, suco de limão siciliano, açúcar. R$34

Baleia 

Cachaça prata tiê, vermute branco, bitter de laranja,

tônica. R$35

Pajé Pajé 

cachaça envelhecida tiê, xarope de mel, brasilberg. R$38

Cachaça sour 

cachaça envelhecida tiê, Suco de limão tahiti, calda de açúcar,

clara de ovo pasteurizada. R$35

brasil mula

cachaça prata tiê, xarope de gengibre, Suco de limão tahiti, 

espuma de gengibre. R$32espuma de gengibre. R$32

Rebordosa

Cachaça envelhecida tiê, jurubeba, cynar. R$32

Banzeiro 

Cachaça envelhecida tiê, suco de limão tahiti, açúcar, espuma de gengibre,

finalizado com vinho tinto. R$35

caipirinha

cachaça prata tiê, limão ou frutas da estação. R$32cachaça prata tiê, limão ou frutas da estação. R$32

@varal____



couvert de torradas com queijo de ovelha e tomate seco

ou azeitonas pretas temperadas.

R$28

Tábua de frios brasileiros - salame de longa maturação,

queijo minas artesanal, queijo maturado, queijo de leite de ovelha tipo boursin,

tomate cereja seco e azeitona preta temperada.

R$52R$52

pão de alho, linguiça ardidinha na cachaça, queijo 

coalho macio com melaço de gengibre e maionese de alho.

R$42

carne de panela molhadinha, maionese de tucupi, 

pimenta biquinho, servido na torrada.

R$38

Beringela bem defumada, azeite temperado com lâminas Beringela bem defumada, azeite temperado com lâminas 

de Alho, coalhada (*opção de coalhada vegana), 

servido na torrada.

R$38

queijo fresco de ovelha, uvas verdes, castanha 

de caju tostada, servido na torrada.

R$40

Carne de panela afogada no molho de cerveja, Carne de panela afogada no molho de cerveja, 

purê de mandioquinha perfumado com trufas, farofa 

de pão e agrião.

R$48

salmão defumado no varal,tomatinhos secos, 

amêndoas e molho do joão, servido na torrada.

R$44

o brigadeiro.o brigadeiro.

R$22

* todos os pratos servidos na torrada 

podem ter a torrada alterada por mix de folhas 

orgânicas da fazenda cubo.

@varal____



couvert de torradas com queijo de ovelha e tomate seco

ou azeitonas pretas temperadas.

R$28

Tábua de frios brasileiros - salame de longa maturação,

queijo minas artesanal, queijo maturado, queijo de leite de ovelha tipo boursin,

tomate cereja seco e azeitona preta temperada.

R$52R$52

pão de alho, linguiça ardidinha na cachaça, queijo 

coalho macio com melaço de gengibre e maionese de alho.

R$42

carne de panela molhadinha, maionese de tucupi, 

pimenta biquinho, servido na torrada.

R$38

Beringela bem defumada, azeite temperado com lâminas Beringela bem defumada, azeite temperado com lâminas 

de Alho, coalhada (*opção de coalhada vegana), 

servido na torrada.

R$38

queijo fresco de ovelha, uvas verdes, castanha 

de caju tostada, servido na torrada.

R$40

Carne de panela afogada no molho de cerveja, Carne de panela afogada no molho de cerveja, 

purê de mandioquinha perfumado com trufas, farofa 

de pão e agrião.

R$48

salmão defumado no varal,tomatinhos secos, 

amêndoas e molho do joão, servido na torrada.

R$44

o brigadeiro.o brigadeiro.

R$22

* todos os pratos servidos na torrada 

podem ter a torrada alterada por mix de folhas 

orgânicas da fazenda cubo.

@varal____

viña cantarera tempranillo - tinto - espanha

R$105

Tradition réserve Cabernet sauvignon - tinto - chile

R$125

Esteva - tinto - portugal 

R$144

Máscara de fuego chardonnay - branco - chileMáscara de fuego chardonnay - branco - chile

R$96

tradition resérve sauvignon blanc - branco - chile

R$115

Le jaja de jau - vdp d’oc - rosé - frança 

R$147

@varal____

outras bebidas

heineken. R$16

suco de tomate. R$12

refrigerante. R$8

água. R$6

café zambu na prensa francesa. R$12

Clássicos

Fitzgerald 

gim, suco de limão siciliano, calda de açúcar, 

angustura. R$35

Amarena FIZZ

Gim, Suco de limão siciliano, Calda de açúcar, 

Club Soda, Calda de amarena. R$35Club Soda, Calda de amarena. R$35

Aperol Spritz

Aperol, club soda, espumante.  R$35

Whiskey Sour 

Whiskey, Suco de limão Siciliano, Calda de açúcar,

Clara de ovo pasteurizada, Angostura. R$35

Negroni 

Gim, Vermute Rosso, Campari, Bitter de laranja. R$38Gim, Vermute Rosso, Campari, Bitter de laranja. R$38

* gim plymouth. r$48

Dry Martini 

Gim, Vermute Dry, Azeitona. R$38

* gim plymouth. r$55

Old Fashioned 

Whiskey, Calda de Açúcar, Angostura, Amarena. R$38

Manhattan Manhattan 

Whiskey, Campari, Grand Marnier, Angostura, 

Amarena. R$38

Bloody Mary 

Vodka, Suco de tomate, Temperos da casa, 

Suco de limão siciliano. R$35

----------------------------------------------

Gim Tônica 

Gim, Tônica, Limão siciliano. R$35

Margarita 

Tequila Prata, Suco de limão tahiti, 

Cointreau, Calda de açúcar. R$35

Pisco Sour 

Pisco, Suco de limão tahiti, Clara de ovo Pisco, Suco de limão tahiti, Clara de ovo 

pasteurizada, Calda de açúcar. R$35

Boulevardier 

Whiskey, Campari, Vermute Rosso, 

Bitter de Laranja. R$38

campari sour 

campari, suco de limão siciliano, suco de limão

tahiti, laranja bahia macerada, calda de açúcar. R$32tahiti, laranja bahia macerada, calda de açúcar. R$32

@varal____


