Petiscos . Tapas . Snacks

Caldinho de feijao . 14,
Com espuma de couve

Guiozas de polvo . 44,
Com tutano, shimeji e nira

Berinjela na brasa . 34,
Com missoé e rapadura, em tempura

Aipim Frito . 24,
Com espuma de queijo coalho na brasa

Pao com ovo . 38,
Com cogumelos e espuma de parmesao

Pizza de atum cru . 38,
Com tapenade de azeitonas e abacate

Crus

(ou muito pouco cozidos)

Salada de verdes . 37,
Com creme de abacate, pistaches
e vinagrete de pimenta de cheiro

Ceviche de atum . 43,
Com melancia na brasa e ervas da horta

Steak tartare defumado . 44,
Com pao na brasa, cogumelos e mostarda

Burrata . 35,
Com tomates tostados na brasa
e gazpacho defumado

Mini Sanduiches

No brioche de vapor (2 un)

Ostrix . 39,
Com ostra crocante, maionese de algas
e picles de cebola roxa

Cervantes . 36,
Com barriga de porco na brasa
e picles apimentado de abacaxi

Pipo Burguer . 39,
Com wagyu, ketchup defumado,
picles de maxixe e cebola roxa

Arrozes . Pastas

Arroz de cebolas tostadas . 36,
Com cebola caramelizada, cebolinha verde
e ovo defumado no louro

*com acréscimo de Uni + RS 26,

Arroz de pato . 40,
Com azeitonas assadas e couve

Arroz de camardo . 52,
Com tomatinhos assados e chorizo

Lasanha de costela 18h . 45,
Com molho de tomate defumado
e alho pord na brasa

Carbonara Pipo . 41,
Com pasta fresca, ovo, queijo pardinho
e pancetta da casa

Perto do fogo

Palmito pupunha na brasa . 38,
Com barbecue de bananada e azedinha

Peixe na brasa . 61,
Com hommus e tahine de gergelim preto

Bife com batata frita . 72,
Com Wagyu, maionese de manteiga noisette
e batatinhas

Bife ancho de porco na brasa . 55,
Com puré de maca “queimada”

Costela 18h na brasa . 62,
Com farofa de ovo mole, banana
e vinagrete tostada

Que Seja Doce

Melao e iogurte . 28,
Com sorbet, fruta e flor de sal

Chocolate e Amendoim. 28,
Com pé de moleque e pagoca

Limoeiro . 28,
Com siciliano, tahiti e galego

“O" pudim . 28,
O melhor de todos. Pode confiar

Torta de queijo . 28,
Com catupiry, morangos na brasa
e goiabada

Tudo no Pipo € para ser compartilhado.
Sugerimos entre 2 e 3 pratos por pessoa.
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Divirtam-sel! Chef Felipe Bronze

Chefs Executivos : Rafaela Dossi e Henrique Ide

12% opcional, prestigie o servico. Se beber, ndo dirija.
Exija Nota Fiscal. PROCON 151




